
  

 
Vorspeisen 

 
Knackiger Blattsalat in Balsamicodressing  
mit Kirschtomaten  und Champignonköpfen 

8 !  
 

Frisches Lachstartar  
mit gebackenen Röstitalern 

10 ! 
    
    

  
 

Suppen 
      

Kartoffel~Gurkensüppchen  
5 !  

    
Leichtes Tomatensüppchen   

5 !  
  

   
      

  
Kleine Gerichte  

   
Gebackene Käseecken mit gefüllter Birne  

Schwarzbrot und Petersilie  
9 !  

    
Damentoast  

Schweinefilet auf Toast  
mit Pfirsich und Sauce Bernaise an Salatbouquet 

11 !  
 

  
    

   



  

 
 
 
 

Unsere  Klassiker    
 
 

    
 Schweineschnitzel "Jäger Art"   

 mit frischen Champignons   
 pommes frites und gemischtem Salat 11 !  

    
  

    
 Rumpsteak vom Eifelrind   

 mit Kräuterbutter, Champignons   
 pommes frites und Grillgemüse 17 !  

    
 

    
 Ratsherrenteller "Hotel Weidenbrück"   

 Schweinemedaillons mit Sauce Bernaise, Champignons   
 hausgemachten Spätzle und gemischtem Salat 14 !  

 
    
    

 Hühnerbrust "Florida"   
 mit Curryrahmsauce, glasierten Früchten   

 Mandelreis und gemischtem Salat 13 !  
 

    
       

 Gerne bieten wir Ihnen unsere Klassiker auch als kleine Portion an.   
 Bitte ziehen Sie vom regulären Preis 1,50 ! ab.   

    
    

  
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



  

 
 

Menüs 
 

   
Menü I 

    
 Tomatensuppe mit Creme fraiche  

    
Knusprige Entenbrust auf Orangensauce 

dazu Kroketten und Broccoliröschen 
 

Vanilleeis mit heißen Kirschen  
 

27 !  
    
    
    
    

Menü II 
   

Knackiger Blattsalat in Balsamicodressing  
mit Kirschtomaten  

und Champignonköpfen  
   

Gedünstetes Zanderfilet mit Zitronenspalten 
Rahmgemüse und Salzkartoffeln 

   
Creme Brulee  

 
28 ! 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



  

Rheinische Spezial itäten 
 
 
 

Feurige Goulaschsuppe 
mit rustikalem Röggelchen  

5,20 ! 
 
 

Linseneintopf nach „Großmutters Art“ 
mit Mettwurstscheiben und Brot 

8,50 ! 
 
 

Eifeler Krautsüppchen 
mit Speckstreifen & Creme Fraiche 

6,50 ! 
 
 

„Halve Hahn“ 
Eine große Scheibe mittelalter Gouda 

mit frischen Röggelchen & Butter 
4,30 ! 

 
 

Eingelegte Heringsfilets nach „Hausfrauen Art“ 
in Sahnesoße mit Zwiebeln, Gürkchen, Äpfel 

und Petersilienkartoffeln  
9,50 ! 

 
 

 „Decke Bunne met Speck“ 
Dicke Bohnen mit gekochtem Rauchspeck und Salzkartoffeln 

10,50 !  
 
 

Gebratene Rinderleber                                
auf Kartoffelpüree mit Schmorzwiebeln und Apfelringen 

12,50 ! 
 
 

Feines Sauerkraut  
mit Kasseler und Kartoffelpüree 

14,50 ! 


