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WEIDENBRUCK

Hotel Restaurant Spa
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Urnsere Frisohefiiohe an Asohermiliieoh
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Frische Fine de Claire Austern mit Vinaigrette & Zitrone

3 Stiick EUR15
6 Stuick EUR 28

6 gegrillte Garnelen in Knoblauchbutter, dazu Baguette
EUR 20

Carpaccio vom Eifeler Weiderind mit Parmesan, Cherrytomaten & Cro{itons
EUR 22

Hausgebeizter Label-Rouge-Lachs mit Edamame, Gurke & Wasabi
EUR 24

S«W&ﬂ

Kartoffelschaumsuppe mit hausgemachten Cro(tons
EUR 10

Karotten-Ingwer-Kokossuppe mit Koriander
EUR12
dazu Garnelenspiel’
EUR 16

Hlosscker
Schweinefilet an Sauce Bernaise & Champignons

mit Spatzle & Speckbohnenbiindeln
EUR 28

240 gr. Rumpsteak vom Eifeler Weiderind mit Rostzwiebeln
Kartoffelpliree & Speckbohnenbiindeln
EUR 36

Kalbsriickensteak mit Sauce Bernaise
Pommes Dauphine & Speckbohnenbiindeln
EUR 45



F/M\?m;okti
Zitronen-Risotto mit Parmesan & Gemusechips
EUR 20
dazu Lachsfilet vom Grill

EUR 32

Rotbarsch im Bierteig gebacken
mit hausgemachtem Kartoffelsalat & Remoulade
EUR 24

Rotbarsch in Butter gebraten
mit Salzkartoffeln & Salat in Sahnesauce
EUR 27

Gebratenes Lachsfilet an Sauce Bernaise
mit Salzkartoffeln & Salat in Sahnesauce
EUR 32

Kabeljau-Loin mit Dijonsenfsauce
Kartoffelpliree & buntem Gemiise
EUR35

Debsalh

~ D’Espresso ~ Espresso mit stifer Uberraschung
EURS8

~ Affogato al caffe ~ Kugel Vanilleeis mit Espresso
EURS8

Tagesdessert
EUR 10

Hausgemachtes Schokoladenparfait mit Tonkabohneneis
EUR 12

Walnusseis mit Bailys
EUR12

Schokoladeneis mit Eierlikor
EUR12



