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Kleiner Salat in Joghurtsahnedressing
6€

Ziegenkase im Filoteig gebacken an Salat in Himbeervinaigrette
18 €

6 gegrillte Garnelen in Knoblauchbutter, dazu Baguette
20 €

Carpaccio vom Eifeler Weiderind mit Parmesan, Cherrytomaten und Pinienkernen
22 €

Vitello Tonnato - zartes Kalb mit Thunfischcreme und gepufften Kapern
22 €
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Cremesuppe von frischem Stangenspargel
EUR 10

Barlauchschaumsilippchen
10 €
dazu gegrillte Garnele
13 €

Salote

Knackige Blattsalate in Joghurtsahnedressing mit gegrillten Champignons
18 €

dazu:
Filetstreifen vom Farmhuhn 24 €

Filetspitzen vom Weiderind 28 €
6 Garnelen vom Grill 28 €

Ell's Dede Emr?w

Handgemachtes Brioche mit hausgemachter BBQ-Sauce, Pommes Frites & Salat

dazu:
Hausgemachtes Falafel-Patty 20€
Filet vom Farmhuhn & Bacon 22 €

Feinstes Roastbeef vom Limousin-Rind und Bacon 26 €
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Stangenspargel mit Salzkartoffeln & Sauce Hollandaise

26 €

dazu:
Gekochter Schinken 31€
Medaillons vom Schweinefilet 36 €
Gebratenes Lachsfilet 38€
Kleines Wiener Schnitzel vom Kalb 39€
Filet vom Eifeler Weiderind 52 €
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Pasta in Barlauchschaum mit weiftem und griinem Spargel
22 €
dazu Lachsfilet vom Grill
32€

Schnitzel vom Jungschwein in Backerpanade

mit Champignonrahm, Pommes frites und Salat
24 €

Schweinefilet an Sauce Bernaise

mit gegrillten Champignons, Spatzle und Salat
28€

Traditionelles Wiener Schnitzel vom Kalbsriicken

mit Zitrone - Kapern - Sardelle - Preiselbeeren, Bratkartoffeln und Salat
36 €

Kross gebratenes Kalbsriickensteak mit Krautersaitlingen

Pommes Dauphine und Gemuse
36€

240 gr. Rumpsteak vom Limousin-Rind mit Krauterbutter

Pommes frites und Salat
36 €

200 gr. Filet vom Limousin-Rind mit Sauce Bernaise

Krautersaitlingen, Pommes Dauphine und Gemuse
45 €



