
 
 
  

Nachhaltig & regional 
Unsere Produkte beziehen wir vorwiegend von regionalen Produzenten: 

Hühnchen & Rind naturnah aus der Eifel, bunte Tomaten vom Biohof Frings, 
handgemachte Burger-Buns von Café von Sturm. 

 

Vorspeisen 
Gratinierter Ziegenkäse mit Feigensenf & Salatbouquet      EUR 18 
 
Caprese – bunte Tomaten, Büffelmozzarella, Rucola, Basilikum & Pinienkerne  EUR 18 
 
6 gegrillte Garnelen in Knoblauchbutter mit Baguette      EUR 20 
 
Carpaccio vom Eifeler Weiderind mit Parmesan, Cherrytomaten & Pinienkernen  EUR 22 

Suppe 
Fruchtige Tomatencremesuppe          EUR 10 

Salate 
Blattsalate in Sahnejoghurt- & Cocktaildressing mit Früchten     EUR 18 

dazu Filetstreifen vom Eifeler Huhn                + EUR 7 

Bowl 
Gerösteter Sesam-Blumenkohl  
mit Edamame, Gemüse, Süßkartoffeln, Mango & Couscous     EUR 22 

dazu 5 Garnelen vom Grill                + EUR 12 

Eli’s Deli Burger 
Handgemachte Brioche mit hausgemachter BBQ-Sauce, Pommes Frites & Salat  
 

mit hausgemachtem Falafel-Patty         EUR 20 
mit Filet vom Eifeler Huhn & Bacon         EUR 22 
mit feinstem Roastbeef vom Eifeler Rind & Bacon       EUR 26 
 



 
 
 Frische Pfifferlinge 
Pasta mit Pfifferlingen in Kräuterrahm        EUR 24 
  dazu auf der Haut gebratenes Filet vom Wolfsbarsch            + EUR 10 
 
Saltimbocca vom Weidekalb mit Parmaschinken, Salbei, Jus 
auf gebratenen Pfifferlingen & Tagliarini        EUR 38 

Hauptgerichte 
Kalt aufgeschnittenes Roastbeef vom Eifeler Rind 
mit Remoulade, Bratkartoffeln & Salat         EUR 24 
 
Schnitzel vom Jungschwein in Bäckerpanade  
mit Champignonrahm, Pommes frites & Salat       EUR 24 
 
Schnitzel vom Jungschwein in Bäckerpanade  
mit Pfifferlingen in Rahm, Pommes frites & Salat       EUR 29 
 
Filet vom Farmhuhn in Mandelpanade an rheinischem Früchtecurry 
mit gebackener Banane, Reis & Salat         EUR 26 
 
Auf der Haut gebratenes Filet vom Wolfsbarsch 
mit Zitronenbutter, Rosmarinkartoffeln & Sommergemüse     EUR 32 
 
Kotelett vom Duroc-Schwein  
mit hausgemachter Kräuterbutter, Rosmarinkartoffeln & Sommergemüse    EUR 32 
 
Traditionelles Wiener Schnitzel vom Kalbsrücken  
mit Zitrone – Kapern – Sardelle – Preiselbeeren, Bratkartoffeln & Salat   EUR 36 
 
240 gr. Rumpsteak vom Eifeler Rind  
mit Pfeffersauce, geschmorter Tomate, Rosmarinkartoffeln & Salat    EUR 38 

 

Extras 
Kleiner Salat in Joghurtsahnedressing        EUR   6 
Sommergemüse            EUR   6 
Pommes Frites             EUR   6 
Gebratene Pfifferlinge           EUR   7 
Portion Bratkartoffeln           EUR   8 
(Eine Umbestellung auf Bratkartoffeln berechnen wir mit EUR 3,50) 


